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ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ
на проведение мероприятий, направленных на поддержку и развитие малого и среднего предпринимательства

I. Условия проведения мероприятия
	1. Организатор запроса предложений
	Центр сертификации, стандартизации и испытаний (коллективного пользования) – структурное подразделение Фонда поддержки и развития предпринимательства Иркутской области Центр «Мой бизнес» (далее – Заказчик, Фонд).

	2. Предмет мероприятий
	Оказание услуги по декларированию товаров, работ, услуг, производственных процессов, необходимых для участия в проектах по локализации промышленного производства.

	3. Оказываемая услуга
	Декларирование соответствия продукции Получателя поддержки.

	4. Продукция, подлежащая сертификации/ декларированию
	Полуфабрикаты из растительных ингредиентов.
Чизкейки.
1. Чизкейк клубничный.
Состав: Финики очищенные, кокосовая стружка, соль морская, мука зеленой гречки, масло оливковое, семечки подсолнуха, какао, банан очищенный, кешью размоченный, агар, фреш лимона, клубника.  
2. Чизкейк лимонный.
Состав: Финики, кокосовая стружка, соль морская, мука зеленой гречки, масло оливковое, семечки подсолнуха, какао, кешью, молоко кокосовое, фреш лимона, соль морская, сахар тростниковый, агар, куркума, цитрус.  
3. Чизкейк шоколадный.
Состав: Финики, соль морская, мука зеленой гречки, масло оливковое, семечки подсолнуха, какао, кешью, банан, молоко кокосовое, масло какао, соевый лецитин, ваниль.     
4. Чизкейк черничный.
Состав: Финики очищенные, кокосовая стружка, соль морская, мука зеленой гречки, масло оливковое, семечки подсолнуха, какао, черника, банан, кешью, агар, фреш лимона.
5. Брауни.
Состав: Сахар тростниковый, молоко кокосовое, масло оливковое, мука в/с, какао, грецкий орех, вода, соль морская, пекан очищенный, сода пищевая, какао тертое, сахар, масло какао, соевый лецитин, ваниль.     
6. Морковный пирог.
Состав: Морковь, мука пшеничная в\с, тростниковый сахар, молоко кокосовое, масло оливковое, грецкий орех, стружка кокоса, корица, морская соль, мускатный орех, пищевая сода, разрыхлитель.    
7. RAW Десерт ореховый с фундуком.
Состав: Фундук, сироп топинамбура, финики, какао-порошок, кешью, молоко кокосовое, масло кокосовое нерафинированное, нуга ореховая (фундук молотый, сироп топинамбура).    
8. RAW сэндвич с банановым мороженым.
Состав: Финик, грецкий орех, банан, какао тертое, какао порошок, сахар, натуральный ароматизатор ваниль, соевый лецитин, масло кокосовое нерафинированное.   
9. Малиновый кейк.
Состав: Малина, кешью, финики, молоко кокосовое, овсяные хлопья, сироп топинамбура, агар.
10. Сникерс.
Состав: Миндаль сырой, кешью, финики, сироп топинамбура, арахис обжаренный, масло какао, какао тертое, какао порошок, натуральный ароматизатор ваниль, соевый лецитин.  
11. Баунти.
Состав: Кокосовое молоко, кокосовая стружка, кокосовое масло, сироп топинамбур, масло какао, какао тертое, какао порошок, натуральный ароматизатор ваниль, соевый лецитин.  
12. Муравейник.
Состав: Молоко соевое, масло растительное, сахар белый, мука 1 сорт, разрыхлитель, ванилин, грецкий орех, мак, молоко кокосовое, масло какао, какао тертое, какао порошок, натуральный ароматизатор ваниль, соевый лецитин.
13. Наполеон.
Состав: Миндаль, финики, мука зеленой гречки, кешью, кокосовое молоко, сироп топинамбура, какао, кокосовая стружка.    
14. Тирамису.
Состав: Миндаль, финики, кокосовое масло нерафинированное, кешью, кокосовое молоко, растворимый кофе, масло какао, какао тертое, какао-порошок, натуральный ароматизатор ваниль, соевый лецитин, сироп топинамбура, пектин.
15. Твикс.
Состав: Сироп топинамбура, глазурь шоколадная, масло кокоса, паста тахини, финики, мука миндальная, соль морская, вода.

Мороженое и шербет. 
1. Мороженое Веган.
Состав: Кокосовое молоко, финики, вода, фисташки, миндаль, мускатный орех, кардамон.
2. Мороженое Банан Клубника Кокос.
Состав: Банан, клубника, кокосовое молоко, сироп топинамбура.
3. Шербет "Брусничка" десерт фруктово-овощной с ягодами.
Состав: Брусника, свекла, банан, сироп топинамбура, молоко кокосовое.
4. Шербет "Смородинка" десерт фруктово-овощной с ягодами.
Состав: Смородина, свекла, банан, сироп топинамбура, молоко кокосовое.
   
Конфеты, печенье.
1. Конфета миндально – финиковая.
Состав: Орех миндаль, кешью, финики, мука миндальная, молоко кокосовое, греча зеленая, лимон, кокосовая стружка, цедра лимона.              
2. Конфета с семенами подсолнуха.  
Состав: Семечки подсолнуха, финиковая паста, изюм, кешью, кокосовая стружка, бельгийский шоколад, масло какао.
3. Конфеты кокосово-миндальные.
Состав: Кокосовая стружка, молоко кокосовое, топпинг кокосово-лимонный, мука миндальная, крупа манка, миндаль.
4. Печенье овсяное.
Состав: Мука овсяная, хлопья овсяные, масло растительное, сахар тростниковый, вода, корица.
5. Банановое печенье.
Состав: мука пшеничная 1 сорт, банан, молоко кокосовое, сахар тростниковый, масло расторопши, семена чиа, сок лимона,
разрыхлитель, сода, сахарная пудра.
6. Имбирное печенье.
  Состав: Мед гречишный, сахар, масло подсолнечное, мука 1 сорт, вода, имбирь, корица, кардамон, сода, разрыхлитель.  

Пироги и пицца.
1. Пирог капустный.
Состав: Тесто: мука в/с, мука пшеничная ц/з, закваска пшеничная ц/з, вода, масло растительное, соль морская, сахар тростниковый. Начинка: капуста светлая, морковь, лук, соль, перец, масло растительное.
2. Пицца классическая с соусом песто.
Состав: Основа: мука пшеничная цз, соль морская, масло оливковое, вода, мука в/с, сахар тростниковый. Начинка: базилик, соус томатный (масло оливковое, соль морская, томатная паста, вода, бадьян, орегано сушеный, перец кайенский чили, паприка копченая), сырный соус из тофу (тофу, кешью, соус соевый, асафетида, соль черная, дрожжи неактивные), колбаса веганская, помидор, песто с кешью (кешью, базилик, масло оливковое, асафетида, фреш лимона, соль морская), черная соль.   
3. Пицца грибная с соусом песто.
Состав: Основа: мука пшеничная цз, соль морская, масло оливковое, вода, мука в/с, сахар тростниковый. Начинка: чеснок, масло оливковое, соль морская, грибы шампиньоны, лук репчатый, песто с кешью (кешью, базилик, масло оливковое, асафетида, фреш лимона, соль морская), сырный соус из тофу (тофу, кешью, соус соевый, асафетида, соль черная, дрожжи неактивные), соус томатный (масло оливковое, соль морская, томатная паста, вода, бадьян, орегано сушеный, перец кайенский чили, паприка копченая).
4. Пицца с баклажанами и соусом песто.
Состав: Основа: мука пшеничная цз, соль морская, масло оливковое, вода, мука в/с, сахар тростниковый. Начинка: базилик, соус томатный (масло оливковое, соль морская, томатная паста, вода, бадьян, орегано сушеный, перец кайенский чили, паприка копченая), сырный соус из тофу (тофу, кешью, соус соевый, асафетида, соль черная, дрожжи неактивные), баклажан, песто с кешью (кешью, базилик, масло оливковое, асафетида, фреш лимона, соль морская).
5. Тофники с изюмом.
 Состав: Тофу, банан, изюм, соевая мука.

Котлеты.
1. Котлеты грибные.
Состав: Шампиньоны, опята, семечки подсолнуха, мука соевая, мука зеленой гречки, масло подсолнечное рафинированное, лук репчатый пассерованный, лук репчатый очищенный, чеснок сушеный, соль морская.       
2. Котлеты морковные.
Состав: Морковь, мука зеленой гречки, мука нутовая, кардамон, мускатный орех, сахар тростниковый, соль морская.   
3. Чечевичные котлеты.
Состав: Чечевица, морковь, лук, мука зеленой гречки, мука соевая, мука чечевичная, масло подсолнечное рафинированное, томатная паста, паприка копченая, хмели-сунели, лук репчатый, чеснок сушеный, соль морская.         
4. Свекольные котлеты.
Состав: Свекла, мука зеленой гречки, кардамон, мускатный орех, сахар тростниковый, соль морская.    
5. Котлеты из красной фасоли.
Состав: Фасоль красная, соль морская, семечки подсолнуха, семечки льна, лук репчатый пассерованный, лук репчатый очищенный, чеснок, сушенный молотый, томатная паста, паприка копченная, перец черный молотый, хмели-сунели, соевая мука, мука зеленой гречки.  
6. Котлеты капустные.
Состав: Капуста б/к, пшено, морковь, масло растительное, лук репчатый, мука зеленой гречки, петрушка, укроп, соль морская, перец черный, кориандр, чеснок.
7. Котлеты нутовые.
Состав: Нут, морковь, мука соевая, мука нутовая, масло подсолнечное рафинированное, лук репчатый, чеснок сушеный, паприка копченая, хмели-сунели, соль морская
8. Фалафель.
Состав: Нут, крахмал кукурузный, лук репчатый, масло подсолнечное рафинированное, мука зеленой гречки, перец черный молотый, петрушка, укроп, кинза, кориандр, кумин, соль морская.

Вареники.
1. Вареники   с картофелем и укропом. 
Состав: Состав теста: мука пшеничная ц/з, мука пшеничная 1 сорт, мука нутовая, соль морская, вода, масло растительное. Состав начинки: картофель, масло расторопши, укроп, соль морская.
2. Вареники с картофелем и грибами.
Состав: Состав теста: мука пшеничная ц/з, мука пшеничная 1 сорт, мука нутовая, соль морская, вода, масло растительное. Состав начинки: картофель, грибная смесь (опята, маслята, вешенки), растительное масло, соль морская.
3. Вареники с капустой и соей.
Состав: Состав теста: мука пшеничная ц/з, мука пшеничная 1 сорт, мука нутовая, соль морская, вода, масло растительное. Состав начинки: капуста, соевый фарш, морковь, растительное масло, уксус яблочный ,сахар тростниковый, кориандр, паприка, асафетида, черный перец , соль морская.                 
4. Вареники с вишней.
Состав: Состав теста: мука пшеничная ц/з, мука пшеничная 1 сорт, мука нутовая, соль морская, сок вишни 100 %, вода, масло растительное. Состав начинки: вишня, сахар тростниковый, крахмал кукурузный.  
5. Вареники с яблоком корицей и тофу. 
Состав: Состав теста: мука пшеничная ц/з, мука пшеничная 1 сорт, мука нутовая, соль морская, вода, масло растительное, куркума. Состав начинки: яблоки, тофу, сахар тростниковый, корица.      
6. Вареники с морковью и курагой.
Состав: Состав теста: мука пшеничная ц/з, мука пшеничная 1 сорт, мука нутовая, соль морская, сок моркови 100 %, вода, масло растительное. Состав начинки: морковь, курага, сахар тростниковый.
7. Вареники с тофу и семечками.
Состав: Состав теста: мука пшеничная ц/з, мука пшеничная 1 сорт, мука нутовая, соль морская, вода, масло растительное. Состав начинки: Тофу, семечки подсолнечника, соль морская.  

Пельмени.
1. Пельмени с фасолью.
Состав: Состав теста: мука пшеничная ц/з, мука пшеничная 1 сорт, мука нутовая, соль морская, вода, масло растительное. Состав начинки: фасоль, масло горчичное, соль морская, асафетида, кориандр, черный перец
2. Пельмени с нутом и кешью.
Состав: Состав теста: мука пшеничная ц/з, мука пшеничная 1 сорт, мука нутовая, соль морская, вода, масло растительное. Состав начинки: нут, кешью, соль морская, асафетида.
3. Пельмени с грибами семечками и тофу.
Состав: Состав теста: мука пшеничная ц/з, мука пшеничная 1 сорт, мука нутовая, соль морская, вода, масло растительное. Состав начинки: тофу, грибная смесь (опята, маслята, вешенки), семечки подсолнуха, масло растительное, соль морская.       
4. Чебуреки с тыквой.
Состав: Состав теста: мука пшеничная 1 сорт, вода, масло растительное, соль морская. Состав начинки: тыква, лук, масло растительное, соль морская, кориандр, черный перец.         

Другие изделия.
1. Майонез соевый.
Состав: молоко соевое, масло подсолнечное рафинированное, сок лимона, горчица, соль морская.
2. Нут жаренный.
Состав: нут, паприка копченая, чеснок сушеный, перец черный молотый, кумин, масло оливковое, морская соль.

	5. Программа финансирования
	[bookmark: permission-for-group:306655275:everyone]Федеральный проект – «Создание условий для легкого старта и комфортного ведения бизнеса».

	6. Состав услуги (Перечень выполняемых исполнителем работ (услуг)).
	6.1. Разработка технических условий на продукцию Получателя услуги;
6.2. Проведение испытаний по показателям согласно нормативным документам;
6.3. Декларирование соответствия продукции Получателя услуги на соответствие требованиям ТР ТС 021/2011, ТР ТС 022/2011, ТР ТС 029/2012;
6.4. Содействие в регистрации деклараций установленного образца на продукцию.

	7. Правила и условия выполнения работ/оказания услуг:
	7.1. Услуга, за счет поддержки Заказчика может быть предоставлена 1 (одному) Получателю поддержки 1 (один) раз в рамках оказания услуг по Техническому заданию.
7.2. Получатель поддержки обеспечивает соответствие продукции, подлежащей декларированию, установленным требованиям и принимать необходимые меры для осуществления деятельности, по оценке соответствия Продукции.
7.3. Получатель поддержки по запросу Исполнителя предоставляет  исходные данные (образцы) и иные документы, необходимые для оказания услуг.
7.4. Исполнитель приступает к оказанию услуги при условии получения необходимых исходных данных (образцов) и авансового платежа от Получателя поддержки.
7.5. В случае выявления невозможности достижения результата оказания услуги  фактически понесенные расходы Исполнителя, направленные на исполнение условий настоящего договора, подлежат компенсации Получателем услуги в полном объеме на основании согласованного с Заказчиком письменного требования Исполнителя.

	8. Требования к оказанию услуги.
	8.1. Исполнитель вправе привлекать к оказанию услуг третьих лиц с согласия Заказчика и Получателя услуги, при условии, что он отвечает за действия третьих лиц как за свои собственные.
8.2. Услуги должны быть оказаны в соответствии с настоящим техническим заданием, надлежащего качества, в полном объеме и в установленный срок.

	9. Срок выполнения работ / оказания услуг:
	9.1. Услуги, предусмотренные настоящим техническим заданием, должны быть оказаны до 31 августа 2024 года.
9.2. Исполнитель вправе оказать услуги досрочно.
9.3. Услуга считается оказанной, после достижения результатов оказания услуги, предусмотренных п.п. 11.1. настоящего технического задания и получения Заказчиком отчетных материалов в полном объеме (см. раздел технического задания «Отчетные материалы»).

	10. Стоимость услуг
	10.1. Максимальная стоимость оказания услуг составляет 168 300 рублей 00 копеек.
10.2. Максимальная сумма софинансирования Фондом составляет 100 000 рублей 00 копеек.

	11. Результаты оказания услуг:

	11.1. Результатом оказания услуги является предоставление Заказчику отчетных материалов, предусмотренных разделом «Отчетные материалы» настоящего технического задания.

	12. Отчетные материалы:
	12.1. Исполнитель, в течении 5 рабочих дней, с момента оказания услуг в соответствии с Техническим заданием, в полном объеме предоставляет Заказчику следующие отчетные материалы:
– Декларации соответствия ТР ТС 021/2011, ТР ТС 022/2011, ТР ТС 029/2012 установленного образца на продукцию Получателя услуги*;
– Протоколы испытаний на продукцию Получателя услуги;
– Технические условия на продукцию Получателя услуги;
– Документ, подтверждающий оплату несофинансируемой Фондом части стоимости работ Исполнителя;
– Акт сдачи-приемки оказанных услуг.
* Декларации соответствия должны содержать перечень всех видов продукции, поименованной в п.4 настоящего Технического задания.
Отчетные материалы предоставляются:
· Заказчику в электронном виде в формате PDF и WORD, с досылкой на бумажном носителе.
12.2. Предоставление Заказчику всех отчетных материалов является обязательным условием для подписания акта оказанных услуг.
12.3. В случае, если по итогам проведения испытаний, Испытательной лабораторией принято решение в отказе декларирования продукции Получателя поддержки, Исполнитель направляет информационное письмо с обоснованием отказа в декларировании.
12.4. Исполнитель несет ответственность за действительность и актуальность указанной в отчетных материалах информации. Невозможность установления связи по указанным в отчетных материалах контактам, либо несоответствие действительности иной, предусмотренной отчетными материалами, информации является основанием для отказа от принятия результатов услуг и необходимости устранения недостатков.

	13. Иные условия:
	13.1. В стоимость услуги по настоящему Техническому заданию включена оплата НДС и других обязательных платежей в соответствии с законодательством Российской Федерации.
13.2. В целях оказания услуг Исполнитель обязан заключить трехсторонний договор с каждым Получателем Услуг и Фондом в редакции, предложенной Фондом;
13.3. Содержание и объем оказываемых услуг может корректироваться по соглашению сторон.

	14. Казначейское сопровождение 
	14.1. В соответствии со ст. 6 Бюджетного Кодекса РФ (далее – БК РФ) Заказчик является участником казначейского сопровождения лицевых счетов для осуществления и отражения операций со средствами участников казначейского сопровождения в соответствии с порядком, утвержденным Федеральным казначейством.
14.2. В соответствии с абз. 4 пп. 3 п. 3 ст. 242.23 БК РФ оплата услуг Заказчиком осуществляется только после фактического оказания услуг.
14.3. Обеспечение оказания услуг производится за счет средств субсидии, предоставленной Заказчику из областного бюджета в целях реализации мероприятий, направленных на поддержку и развитие малого и среднего предпринимательства.

	15. Порядок оплаты
	15.1. Заказчик производит оплату в течение 20 (двадцати) рабочих дней с момента наступления всех следующих условий в совокупности:
– Заказчиком подписан Акт сдачи-приёмки оказанных услуг;
– Исполнителем выставлен счёт на оплату;
– До Заказчика доведены денежные средства субсидии, предусмотренной программой финансирования (см. раздел Технического задания «Программа финансирования»).
15.2. В счете на оплату и акте сдачи-приемки оказанных услуг в обязательном порядке указывается Идентификатор платежа. В случае отсутствия Идентификатора, акт сдачи-приемки оказанных услуг и счет на оплату будет отклонен Заказчиком.
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